ZUPPA RI BACCALA'

ZUPPA DI BACCALÀ

(Morigerati)

INGREDIENTI

· Patate

· Baccala’

· Olio

· Sale

· Cipolla

· Prezzemolo

· Pomodoro

PROCEDIMENTO

Mettere in  ammollo il baccalà e lasciarvelo per due giorni. 

Soffriggere la cipolla, con pomodori e patate; a metà cottura aggiungere il baccalà. 

Condire con sale e pepe.

STRUMENTI UTILIZZATI 

· “Sartania” (padella)

· “Cucchiaru” (cucchiaio)
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