“VEVTRESCA”
    PANCETTA (CASALETTO).

INGREDIENTI E DOSI OCCORRENTI

Carne con la cotenna, sale, peperoncino, vino bianco.

MODALITA’ DI PREPARAZIONE

Si prende la parte di carne con la cotenna, si massaggia bene con una miscela di sale e aromi, si lascia asciugare e successivamente si  lascia riposare per circa 15 giorni.

Passato il tempo necessario, si lava, si asciuga, si ricopre con il peperoncino in polvere e si fa stagionare. 
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