SANGUINACCIU                               
 SANGUINACCIO
(Fortino)

INGREDIENTI 

· Sangue di maiale
· Zucchero
· Cioccolato fondente
· Pinoli
· Cannella
· Uva passa
· Chiodi di garofano
PROCEDIMENTO
Riporre in una pentola il sangue, lo zucchero, il cioccolato fondente e  cuocere, mescolando fin quando il sangue non prende il colore del cioccolato. 

A metà cottura aggiungere gli altri ingredienti.

Raffreddare e mangiare a crema, o utilizzare per la preparazione delle crostate.
STRUMENTI E UTENSILI UTILIZZATI
· “Cucchiaredda” (paletta di legno)    

· “Tjella – pignata” (pentola) 

