PIPARULI MBITTUNATI
PEPERONI IMBOTTITI
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Peperoni
· Pane raffermo
· Prezzemolo
· Sale
· Uova
· Olio
· Peperoncino o pepe
PROCEDIMENTO

Svuotare i peperoni dai semi, preparare l’impasto con mollica di pane raffermo, prezzemolo tritato, due uova intere, un pizzico di sale.

Riempire i peperoni con l’impasto ottenuto e friggerli.

STRUMENTI E UTENSILI UTILIZZATI.

· Zuppiera (ciotola)
· Cucchiaru (cucchiaio)
· Furcina (forchetta)
