PATATE ARRAGANATE
PATATE CON L’ORIGANO
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Patate
· Origano
· Sale
· Olio
· Pomodoro
· Prezzemolo
PROCEDIMENTO
Riporre, in une teglia, le patate tagliate a fette (o a spicchi), non molto sottili; aggiungere olio,  sale, prezzemolo tritato, una spolverata di origano e qualche pezzo di pomodoro.

Coprire e far cuocere per mezz’ora.
STRUMENTI UTILIZZATI 

· “Ruotu” (teglia)
· “Furcina” (forchetta)
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