PASTA CU IVRUOCCULI
PASTA E BROCCOLI
(Casaletto Spartano)

INGREDIENTI 
· Pasta 

· Broccoli
· Olio
· Sale
· Polvere di peperone
PROCEDIMENTO

Portare all’ebollizione l’acqua con il sale, calare i broccoli e, a metà cottura, versare la pasta. 
In una padella, soffriggere olio, aglio e polvere di peperoncino; far raffreddare il fritto, scolare la pasta e i broccoli e versarvi il condimento.

STRUMENTI  UTILIZZATI 
· “Pignata” (pentola)

· “Sartania”  (padella)
· “Furcina”  (forchetta)
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