MACCARUNI RA VECCHIA 

SPAGHETTI DELLA VECCHIA
(Sicili’)
INGREDIENTI

· Acqua

· Olio

· Prezzemolo

· Pomodorini
· Aglio

PROCEDIMENTO

Versare in un tegame: acqua, olio, aglio schiacciato, pomodorini a pezzetti e prezzemolo.

Lasciare bollire il tutto per 30 minuti, infine aggiungere la pasta (spaghetti).

STRUMENTI UTILIZZATI

· “Curtieddu” (coltello)

· “Tijana/u” (tegame)
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