LAANE E CICIARI
TAGLIOLINI E CECI. 
(Morigerati)
INGREDIENTI

· Farina di semola
· Farina di grano duro
· Uova
· Sale
· Aglio
· Peperoncino
· Ceci
PROCEDIMENTO

Preparare l’impasto con farina, uova e sale; stendere la pasta col matterello, formare la sfoglia, arrotolarla e tagliarla della grandezza desiderata.
Cuocere i ceci con acqua e sale; a giusta cottura aggiungere le “laane” (tagliolini).
A parte soffriggere olio, aglio e peperoncino.
A cottura ultimata condire i tagliolini con il soffritto.
STRUMENTI UTILIZZATI 
“Laanaturu” (matterello)
“Curtieddu” (coltello)
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