GALLINACCIO
TACCHINO
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Tacchino
· Aglio
· Rosmarino
· Sale
· Pancetta
· Pepe macinato
· Olio
PROCEDIMENTO

Adagiare il tacchino in un tegame, condirlo con sale e olio q. b., aggiungere una spolverata di pepe macinato, uno spicchio di aglio a pezzetti, un po’ di rosmarino; infine arrotolarlo nella pancetta. 

Riporlo in forno, per circa 120 minuti

STRUMENTI UTILIZZATI 

· “Ruoto” (tegame)

· “Curtieddu” (coltello)

· “Stuzzicadenti” (stuzzicadenti)

· “Furnu” (FORNO)

