CUNIGLIU MBUTTUNATU
CONIGLIO IMBOTTITO 
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Coniglio
· Uova
· Mollica di pane raffermo
· Prezzemolo
· Uva passa
· Formaggio
PROCEDIMENTO

Pulire per bene il coniglio.

Preparare in un piatto l’impasto: prezzemolo tritato, pane raffermo sbriciolato, formaggio grattugiato, uova (almeno tre), 50 gr, di uva passa; mescolare  il tutto.

Con l’impasto ottenuto imbottire il coniglio.

Riporre il coniglio in una pentola, cospargerlo di sugo e cuocerlo per un’ora.

STRUMENTI UTILIZZATI 

·  “Pignata”  (pentola)
· “Piattu” (piatto)

