CIGNALE ALLA CACCIATURA
CINGHIALE ALLA CACCIATORA
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Cinghiale
· Acqua
· Olio
· Pomodorini
· Aglio
· Prezzemolo, cipolla,

PROCEDIMENTO

Disporre nella pentola il cinghiale, tagliato a pezzetti e ricoprirlo d’acqua con un po’ di olio, quando l’acqua si è assorbita, aggiungere una spruzzata di vino bianco, aspettare che evapori ed aumentare la fiamma per qualche minuto, quindi aggiungere il prezzemolo, la cipolla, i pomodorini, le olive nere.

Far cuocere a fuoco lento e a pentola coperta.
STRUMENTI UTILIZZATI

· “Pignata” (pentola)

· “Curtieddu – Cutieddu” (coltello)

