CAUZONI
RAVIOLI 
(Casaletto Spartano)
	INGREDIENTI

SFOGLIA                                                    RIPIENO    

Farina di semola 250 gr
                         Ricotta

Farina di grano duro 250 gr
                         Sale 

Uova 5
                         Pepe

Sale
                         Prezzemolo

Olio
                         Formaggio


                         Uova




PROCEDIMENTO

SFOGLIA

Preparare l’impasto con  farina di semola e farina di grano duro, uova, sale e olio q. b.

Stendere  la pasta con il matterello, fino a formare una sfoglia sottile, dividerla in rettangoli e distribuirvi il ripieno.

Ripiegare la sfoglia su sé stessa, facendo pressione sui bordi con le dita o con una forchetta.

Cuocere in abbondante acqua salata e condire con sugo e formaggio.
RIPIENO

Impastare la ricotta con sale, pepe , formaggio,uova e prezzemolo
STRUMENTI UTILIZZATI 

· “Laanaturu” (matterello)
· “Furcina” (forchetta)
· “Cucchiaro” (cucciaio)
