CASTAGNACCIO
 (Caselle in Pittari)
INGREDIENTI

· gr. 400 di castagne (farina di castagne) 
· 2 uova intere  

· 4 cucchiai di zucchero 
· uva passa, noci, pinoli
· gr  100 di margarina .

· mezzo litro di latte
· 1 bustina di lievito
PROCEDIMENTO

Amalgamare le uova con lo zucchero, aggiungere il burro  sciolto, la farina, il latte e tutti gli altri ingredienti, infine il lievito “pane degli angeli”, sciolto nel latte. 

Versare il composto in una teglia, precedentemente imburrata; infornare, a fuoco moderato, per circa quaranta minuti.

STRUMENTIUTILIZZATI 

· “Ruotu” (teglia)
· “Cucchiaru” (cucchiaio)
