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Formaggio prodotto con latte crudo di capra, dalla crosta compatta con striature dai giunchi degli stampi di colore variabile dal giallo al bruno-grigio. La pasta è di colore bianco avorio inizialmente morbida sul prodotto fresco, più compatta sul prodotto stagionato. Il sapore è dolce, leggermente acidulo, il profumo sprigiona una nota di selvatico. Stagionatura minima di almeno 4 mesi.  
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