CAPRETTO U FURNU
CAPRETTO AL FORNO 
(Caselle in Pittari)

INGREDIENTI

· Capretto
· Aglio
· Vino bianco
· Prezzemolo
· Olio
· Sale
PROCEDIMENTO

Tagliare il capretto a pezzi, disporlo in una teglia, aggiungere prezzemolo, olio q. b., sale, mezzo bicchiere di vino bianco e metterlo al forno per circa trenta minuti.

STRUMENTI  UTILIZZATI 
· “Ruotu” (teglia) 
· “Cutieddu” (coltello)
· “Furchittuni” (forchetta) 
